طرح درس گروه بهداشت و ایمنی مواد غذایی

نیمسال اول سال تحصیلی 97-96
1- اطلاعات عمومی 

نام درس: بهداشت و ایمنی شیر و فراورده ها

         نوع و تعداد واحد : نظری 1 واحد   

مدرس: دکتر بهادر حاجی محمدی


         فراگیران: دانشجویان کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی

محل تدریس: دانشکده بهداشت  

2- مقدمه:
استفاده از انواع شیر و انواع فراورده های لبنی سالم در حفظ و سلامت بدن انسان بسیار مهم است. عوامل بیماریزای مختلف می توانند از طریق شیر و انواع فراورده ها به انسان انتقال یابند. در این درس سعی می گردد درباره خصوصیات و ترکیبات تشکیل دهنده، انواع آلودگی و مسمومیت حاصل از مصرف شیر و فراورده های آن و نیز نحوه بازرسی شیر و فراورده های آن بحث شود.
3- هدف کلی : 

هدف کلی این درس، فراگیری و کسب دانش لازم از مسائل بهداشتی و ایمنی شیر است.
4- اهداف ویژه 

دانشجو پس از گذراندن این درس باید بتواند:

1- اهمیت شیر در تغذیه انسان و تولید آن را بیان نماید.

2- ورم پستان و تاثیر آن بر کیفیت شیر را توضیح دهد.

3- انواع تقلبات در شیر را توضیح دهد.

4- انواع پاتوژن ها و بیماری های منتقله از شیر را توضیح دهد.

5- آزمایشات ارزیابی کیفیت شیر را توضیح دهد.

6- باقیمانده های دارویی در شیر را توضیح دهد.

7- مقررات بازرسی و نظارت بر شیر در ایران و جهان را توضیح دهد.

8- مدیریت کردن معیارهای شیر قبل و پس از فراوری را توضیح دهد.

9- آزمون های میکروبی کنترل کیفیت و بهداشت شیر را شرح دهد.

5- استراتژی آموزشی:

1- سخنرانی
2- پرسش و پاسخ

3- گرفتن کوییز

4- نمایش اسلاید

6- وسایل سمعی و بصری:

- کامپیوتر و پروژكتور


- نرم افزار پاورپوینت 

- ماژيك و وايت برد
7- روش ارزشیابی

- امتحان میان ترم



- امتحان پایان ترم

- کوییزهای خلال ترم

- حضور منظم و فعال دانشجو در کلاس و انجام تكاليف مربوطه
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